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YUFKALI SAC KEBABI

MALZEMELER

1 kg koyun butundan orta yagli kusbasi et
Yarim demet kiyilmis dereotu

1 su bardagi sicak su

1 su bardagi soguk su

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tarcin

1 tatli kasigi kekik

2 corba kasigi tereyadi veya margarin
4 adet kip kip dogranmis domates

4 adet dogranmis sogdan

5 adet halka dogranmis sivri biber
Yarim kg un

YAPILISI

Saca veya tavaya eti, yagi ve sogani koyup etler suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Sivri biberleri ekleyip biraz
karistirdiktan sonra domatesleri ilave ederek biraz daha karistirin. Sicak suyu, baharatlari ve dereotunu ekleyip
kaynamaya birakin.

Kapagini kapatarak servise sunmadan énce 10 dakika dinlendirin. Un, su ve tuzu iyice ¢irpin, yarim saat
dinlendirin. Saci biraz tereyagla yagladiktan sonra, bir kep¢e bulamagtan saga dokun.

Tavayi sallayarak bulamaci yayin. Altini Gstin0 pisirip servis tabagina alin.

Yufkalarin arasina sa¢ kebabi koyarak servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:3786 « adi:Yufkali Sag Kebabi « génderen:teflon « indirme tarihi:02.04.2025 - 22:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yufkali-sac-kebabi-vt3007
http://www.tcpdf.org

