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YUFKALI RULO KOFTE

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Adet havug

3 Adet yutka

2 Dis sarimsak

500 gr az yagli koyun kiymasi
1 Cay Bardagdi Gam fistig

2 Adet yumurta

1 Adet sogan

1 Demet maydanoz

sogani rendeleyin,sarimsagi déviin,maydanozu incecik kiyin,havucu soyarak haslayip ince ince dograyin.
Fistigi, tuzu, karabiberi, yenibahari, yumurtalari ve kiymayi hazirlanan malzemelerle birlikte iyice yogurun.
Yufkalarin aralarini margarinle yaglayin Ustiste koyun ve ortasina kiymayi koyarak yufkayi sarin. Uglarini ice
dogru bukin. Margarinle yaglanmis tepsiye koyarak her tarafini erimis margarinden sdiriin. Orta isili firnda
yaklasik 1 saat pisirin. Biraz soguyunca dilimleyerek servis yapin.
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