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YUFKALI RULO KOFTE

1 kg. kiyma

1 adet rendelenmis sodan
2 dig dévllmuUs sarimsak
2 adet yumurta

1 demet kiyilmig maydanoz
1 adet havug

1 cay bardagi antepfistigi
2 adet yufka

3 corba kagigI margarin
Tuz

Karabiber

Kiyma, sogan rendesi, sarimsak, maydanoz, haglanmig havug, antepfistigi, yumurta, tuz ve karabiberi bir kaba
alin. lyice yogurun. Harci ikiye bélin. Yufkalari diiz bir zemine yayin. Margarini eritin. Erimis margarinin bir kismi
ile yufkalari yaglayin, ikiye katlayin. Yufkanin bir kenarina kéfte harcinin yarisini koyun. Yufkay rulo geklinde
sarin. Diger yufkayi da ayni sekilde hazirlayin. Rulolari yaglanmig firin tepsisine koyun. Uzerlerine hafif¢e yag
suriin. Onceden 200 derecede isitilmig firnda Uzeri kizarana dek pisirin.

Fotograf "sis" tarafindan génderildi. 14.12.2015
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