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YUFKALI RULO KOFTE

Yarim kilo dana kiymasi
1 adet sogan

2 adet yufka

2 kasik yag

1 adet havug

2 yumurta

Yeterince tuz
Karabiber

Maydanoz

1 Kiyma, sogan, haslanmis havug, yumurta, tuz, karabiber ve maydanoz iyice yogrulur.

2 Yufkalardan biri agilir, Gzerine erimis yag surUldr. Diger yufka da yaglanmig yufkanin Gzerine serilir.

3 Yufkalar ortadan ikiye kesilir, kiyma da iki pargaya ayrilir. Kiymalar bu iki parca yufkaya kenarlarindan
tasmayacak sekilde sarilir, fazla gelen kisimlar kesilir.

4 Yaglanmis tepsiye konur, Gzerine bir yumurta ile ¢irpiimis yag surGlUr.

5 Orta sicakliktaki firina verilir. Pembelesinceye kadar pigirilir. Rulolar soduyunca kesilir. Sicakken kesilirse
dagilr.
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