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YUFKALI PIZZA

3 adet yufka

3 ¢cay bardagi st
1 cay bardagi yogurt
2 yumurta

100 gr. yag
Iciigin:

Sosis

Sucuk

Domates

1 dis sarimsak

1 klicUk sogan

i icin, dogranmig sosisler yagda hafif pembelestirilir, bir kiiclik sogan dogranir, kavrulur. Sucuk ve bir dig
sarimsak konup hafif pisirilir. Domates bolca dogranir, iyice pistikten sonra bir su bardagi su konup kaynatilir.
Kekik, kirmizi biber eklenir, pismesine yakin yumurta ¢irpilir, icine konur, bir tagini kaynattiktan sonra yufkalarin
Ustline dokulur, istenirse blydk su bardaklari de kesilip firina verilir

Tepsi yaglanir, bir butin yufka serilir, Gzerine hazirlanan hargtan dokulir, geriye kalan dider iki yufka
didiklenerek bitin yufkanin tzerine serpilir, harcin hepsi dékulerek karistirilir, bekletilir.
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