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YUFKALI PIRZOLA

Malzemeler:

12 adet kuzu pirzolasi

2 adet orta boy domates

3 adet yesil sivribiber

1 tatl kasidi margarin

3 adet hazir yufka

kizartma icin: 1 su bardagi zeytinyagi
yeterince tuz ve karabiber.

Hazirlanisi:

Uygun bir tencerede 3 bardak su kaynatilir. Kuzu piizolalar suyun igine konulur ve olugsan képtkleri alinir.
Pirzolalar yumusayincaya kadar pisirilir. Suyundan alindiktan sonra tuz ve biber serpilir. Tavada 1 tath kasig
margarinle, rendelenmis domates ve kiguk kiigik dogranmis biberler koyulagincaya kadar pisirilir. Hazir
yufkalar dérde bélinir. Her parcaya bir pirzola ve onun Gzerine hazirlanan sostan biraz konularak pirzolanin
sapi disarida olmak Uzere U¢gen seklinde sarilir. Hamurun ucu su ile yapigtirilarak kizgin yagda kizartilir. Fazla
yagini almasi icin k&gt pecete Uzerine ¢ikartilir ve sicak olarak servise sunulur.
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