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YUFKALI PIRZOLA

12 kalem kuzu pirzolasi

2 domates

3 sivri biber

Yarim kasik margarin

3 hazir yufka

1 su barda@i zeytinyadi ve aygicek yagdi (Kizartmak igin)
Tuz ve karabiber

3 bardak su kaynatilir. Pirzolalar suyun i¢ine konup kdpukler alinir. Et yumusayincaya kadar pisirilir. Suyundan
alinip tuzlanip biberlenir.
Yarim kasik margarinle, rendelenmis domates ve kicik dogranmig biber ates Uzerinde koyulasincaya kadar

karigtirilir.
Yufkalar dérde boéllinur. Her parcaya bir pirzola ve onun Uzerine hazirlanan sostan biraz konup pirzolanin sapi

disarida kalmak Uzere muska gibi sarilir. Hamurun ucu su ile yapistirilir.
Kizgin yagda kizartilip fazla yagi almasi i¢in kagit Gzerine ¢ikarilr.

Not: Pirzolanin haglama suyundan ¢orba veya pilav yapiniz.
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