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YUFKADA PIRZOLA

2 adet yufka

8 adet kemikli pirzola

1 ¢corba kasigi tereyad

2 corba kagsigi sivi yag
Kekik, kimyon, karabiber
Tuz

1 ¢orba kasigi salca

50 gram kasar peyniri

1 adet yumurta

1 corba kasigi yodurt

Oncelikle pirzolalarin iki ylizini tavada kizartin. Daha sonra ayni tavada yag, sal¢a ve baharatlari karistirip
pisen pirzolalari ekleyip karigtirin. Yufkalari uzun dikdértgen kesip hazirlayin. Yufkanin Gzerine sirmek igin
yumurta ve yogurdu ¢irpin. Pirzolalar sapi digarida kalacak sekilde yufkaya sarip firin tepsisine yerlestirin.

Uzerine kasar peynir de serin ve 190 derecede 30 dakika kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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