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YUFKALI PILIC

1 adet orta boy patates

2 adet 8 dakika haglanmig yumurta
1 ¢corba kasigi yag

4 adet enginar

4 yaprak feslegen

2 adet yumurta sarisi, ¢irpilmig

1) Patatesleri soyup zar gibi dograyiniz. Kaynar suda bir kere kaynatip stizdlrerek bir tavaya koyunuz.

2) Icine 1 kasik yagi koyup patatesleri ilave ederek firinda bir kere karistirarak 10 dakika pisiriniz veya kapagini
kapatip agir ateste pisiriniz.

3) Sapsiz olarak ayiklayip kaynar limonlu suda 12 dakika haglayiniz.

2) Sonra enginarlari sudan ¢ikarip 2'e bdlindz, yumurtalarin kabuklarini soyup ortadan 2'ye boliniz. Ve
muhafaza ediniz.

5) Hazirlamis oldugunuz piligleri klicUk bir glivece bosaltiniz. Patatesleri, feslegen yapraklarini ve enginarlari, en
Ustline de yumurtalar diziniz.

6) Hazirladiginiz yagh hamurdan 3 milim kaliniginda bir hamur aginiz, glivegten biraz daha blyuk ve genis
olarak hamuru kesiniz, glivecin kenarlarini yumurtalayiniz ve hamuru guivecin tstline kapatip kenarlarini yandan
bastiriniz.

7) Hamurun bir kenarini hafif kaldirip limonata kamisiyla biraz Gfleyip hamurun sismesini saglayiniz. Kamisi
¢ikariniz ve hamur kenarini hemen giivecin kenarina kapatip yapigmasi igin ucuna bastiriniz.

8) Uzerini iyice ¢irpilmis yumurtayla bastirmadan dikkatlice yumurtalayiniz ve orta hararetli firnda 8-10 dakika
pisirip servis yapiniz.
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