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YUFKALI PILIC

1 batin pilic

2 adet havucg

2 adet kabak

1 su bardagi bezelye

1 adet patates

1 adet sogan

2 adet yufka

1 cay fincani rende kasar peyniri

1 bdtln pilic ve sogan 3 bardak su ile haglanir. Sogan atilir. Pili¢ ki¢Uk pargalar halinde kemiklerinden ayrilir.
Sebzeler kiip dogranip pili¢ suyunda haslanip suyu sizdlur. Pili¢ ve sebzeler harmanlanir.

Borcam yaglanip yufka burusturularak yerlestirilir.

Besamel sos hazirlanir.(paket besamel sos) Piligli sebzelere katilir, yufkalarin Gzerine dékilir ve yufkanin
kenarlari kapatilir.

Uzerine kasar peynir serpilip firinlanir. (180 derece)
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