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YUFKALI PILAV

1 adet yufka

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 corba kasigi kus Uzimu
5 dal dereotu

Tereyagini eritin, piring ve kus tzUmu ilave edip dért dakika kavurun. Piringlerin rengi biraz déniince, Uizerine su
ilave edip kapadi kapall sekilde 10 dakika pigirin. Ardindan dereotunu katip karistirin. Bir kek kalibini yaglayin,
yufkayi serin ve pilavi igine doldurun. Kenarlarindan sarkan yufkalari Gizerine kapatip 180 derecedeki firinda 15

dakika pisirin.
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