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YUFKALI PILAV

1) Cukur, atese dayanikli bir kabin igini yaglayiniz. 1 adet yufkayr masaya 6rtl orter gibi kenarlarindan tagirarak
kabin icine yatirmadan yayiniz. Yirtilan kisim olursa yirtik yere bir parga yufka koyunuz.

2) Yufka ile kapli kabin igine istediginiz miktarda pilav koyup kenarlarindan sarkan yufkalarla pilavin Gstin(
kapatiniz.

3) Uzerini tereyag! ile yaglayarak firina siirerek orta hararette alt ve tistiini kizartiniz.

4) Sonra alt ve Ust gevirerek servis yapiniz.

Not: Pilav sarmak i¢in en iyi yufka, baklava yufkasidir. Sonra, ince haslanmis su béregi yufkasi gelir. Bunlardan
sonra gelen bir bagka se¢enek ise, hazir borek yufkasidir. Hazir yufka da kullanilabilir.
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