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YUFKALI PILAV

2 su bardagi piring

3 kasik yag

4 bardak et suyu

1/2 adet kuzu cigeri

2 bas sogan

2 kasik cam fistig

2 kasik kusizimu

Yeteri kadar tuz, baharat dereotu
yarim kutu bezelye

Yufka yapmak igin :

1.5 bardak un

2 adet yumurta

4.5 kaslik yapiimis borek yagi
Yarim bardak su

Yeteri kadar tuz.

Pilav i¢ pilav gibi pisirilip sogutulur. Hamur; yagdl hamur bérekleri bdlimindeki tarifimizde oldudu gibi hazirlanir.
iki parmak kalinhiginda agilip alti pargaya 'bélindr. Her pazi zeytinyagiyla agilir, soguk pilav konur. Arzu edilen
sekilde sarilip pisecek kaba yerlestirilir. Uzerine yumurta sarisi strdlur, orta atesli firinda pisirilir.
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