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YUFKALI PILAV

MALZEME:

3 bardak piring,

4 kasik tereyad,

4 bardak su,

2 fincan badem,

1 adet haglanmis tavuk gégsu,
1 yufka,

yeter miktarda tuz.

YAPILISI:

Piring ayiklanip, yikanir ve tuzlu ilik suda islatilip yarim saat dinlenmeye birakilir. Pilav tenceresinde 3 kasik
tereyag@i kizdinlir. Yikanip stiziilen piring konarak 2-3 dakika kadar kavrulur. 4 bardak sicak su ve tuz ilave
edilip, ates kisilarak pismeye birakilir. Diger tarafta, 1 kasik tereyadi bir tavada eritilip igine badem konarak
kavrulur. Bademler pembelegince haslanmig ve dogranmig tavuk gégs ile beraber biraz daha kavrulur ve.
pisirilip demlenmis olan pilava karigtirilir. Daha sonra atese dayanikl bir cam kap veya kek kalibi yaglanir. Igine,
yufka yayilir ve pilav yufkanin igine doldurulur. Etrafindan tasan yufkalar bohga gibi toplanir. Sicak firina
sUrdlerek kizartilir. Firindan ¢ikarilip sicak sicak servis yapllir.
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