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YUFKALI PILAV

2 bardak piring

5 su bardadi su ya da etsuyu

5 kasik margarin

yeterince tuz

1 adet hazir yufka

ayrica 1 kahve fincani eritilmis margarin

Pirinci icine 1 kasik tuz atilmig sicak suya koyun. Sogumaya birakin. 1 saat sonra suyunu stziin, soguk sudan
bir kag kez gecirin, bir siizgece ¢ikarin. Yagi pilav pisireceginiz tencerede eritin. Suyu stizilmUis piringleri icine
atin. 4-5 dakika karistirarak kavurun. Kaynamakta olan etsuyunu pilav tenceresine bosaltin, tuzunu ekin.
Kapagini kapatin. Agir isili ocakta 15-17 dakika kadar pisirin. 25 santim kutrundaki bir tepsiyi eritiimis
margarinle yaglayin, yufkayi icine yayin. Tenceredeki pilavi tahta kagsikla 1 kere karigtirdiktan sonra, yufkanin
icine dokin. Yufkanin sarkan kenarlarini pilavin Gzerine kapatin. Orta isili firnda yarim saat kadar bekletin,
yufkanin Gzeri nar gibi kizarmigsa firindan alin, sofraya getirin.

ML® Yufkal Yumurta icin tiklayin
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