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YUFKALI PILAV

MALZEMELER

4 su bardag piring
250 gr margarin

1 adet yufka
karabiber

tuz

HAZIRLANISI

Tencerenin igini bir miktar margarinle iyice yaglayin, sonra yufkayi serin. Diger yanda pirinci ilik suda 60 dakika
dinlendirin. Sonra iyice yikayip, suyunu stizdikten sonra tenceredeki yufkanin igine koyun. Margarini eritip
pirincin Gzerine dokun ve yufkay! piringlerin Gzerini kapatacak bigimde katlayin. Tencereyi orta hararetli firina
koyup yanm saat pisirin. Yufkanin Gstl pembelestiginde firndan ¢ikarin. Ters ¢evrip, servis tabagina alin ve
servis yapin.

ML® Yufkali Kapama icin tiklayin
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