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YUFKALI PILAV

EyUp Seving

2 su bardadi Amerikan pirinci

5 su bardag tavuk suyu

1 adet tavuk budu

1 bas sogan (irice)

4[?5 adet mantar

1 er ¢orba kasigi kus GzUmu, kuru Gzim, badem, portakal kabudu (dogranmis haglanmis)
1,5 kahve fincani sivi yag

1,5 tath kasigi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi karabiber

Sislemek icin misket domates ve dereotu
1 adet yufka

Once ince dogranmig kuru sodani sivi yagda pembelestirin, sirasiyla yine ince dogranmis tavuk budunu (derisi
harig) kayisiyi, tzimleri, baharatlari ve pirinci ilave ederek 2-3 dakika kavurun. Sicak tavuk suyunu ilave edip
cok hafif ategte suyu gekene kadar pisirin. Uzerine bir pegete Ortiin. 15-20 dakika demlendirin. Sonra bir kek
kabina veya gukur bir kaseye bosaltip hafif bastirarak gekil almasini saglayin. Igine pigirilmig yufka serilen bir
servis tabagina ters g¢evirin. Uzerini dere otu ve misket domateslerle susleyin. (Alta serilen yufkanin kenarlarina
volanli bir sekil verilerek kumasg havasi verin.) (Buharlastinimig tavuk suyuyla hafif islatin.)
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