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YUFKALI PATLICANLI PILAV

1 yaprak yufka

4 mantar

1 tavuk gégsu

1 tay bardag sit

1 yumurta 1 ¢ay bardagi zeytinyagi
tuz

karabiber

kekik

kirmizi pulbiber

HAZIRLANISI:

Yumurta, sut ve zeytinyadini ¢irparak yufkaya siriin. Dider tarafta yikanmis mantarlari ki¢Uk kiglk dograyin.
Tavugun gégsunl de kiguk kiglk dograyip 1 fincan sivi yag ile kisik ateste kavurun. Karabiber, tuz, biraz
kekik, biraz kirmizi pulbiber ilave edin. 1 bardak su koyup kisik ateste suyunu iyice ¢cekinceye kadar pisirin.
Soguduktan sonra yufkanin igine koyup bohc¢a seklinde katlayin. Ters ¢evirip Ustline yumurta sarisi slrerek
firnda 30 dakika pigirilir.

ML® Yufkali Kapama icin tiklayin
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