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YUFKALI PASTIRMALI MISIRLI PizzA

1 adet yufka

1 kahve fincani domates sos

1 adet sivri biber

2 adet domates

10 dilim pastirma

1 bardak rendelenmis kasar peyniri
1 bardak misir

1 adet yumurta sarisi

2 kaslk margarin

Yufkayi yaglanmig yuvarlak firin tepsisine yayin. Tepsiden sarkan kenarlari ice dogru rulo yapin. Uzerine
eritilmig margarin ve domates sos gezdirin. Biber, domates ve pastirmayi yerlestin. Kasar peyniri ile misir
serpistirin. Yufkanin kenarlarina ¢irpilmis yumurta sarisi siirin. Onceden isitilmis 170 derece firinda, kizarana
dek pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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