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YUFKALI MILFOYLU TEPSI BOREGI

10 kare milfdy hamuru

3 adet yufka

2 adet yumurta

1 su barda@ soda

1 su bardag st

1 yemek kasigi margarin
250 gr beyaz peynir

Bir tutam maydonoz

Oncelikle 4 adet milféy hamurunu birbirine yapistirip (ben dikdértgen borcamda yaptim) kullanacagimiz kiigiik
boy tepsimizin boyunda aglyoruz kenarinda kalan bogsluklari kalan 1 adet milféyimUzi kesip a¢arak
dolduruyoruz, sonra Ustline 1 buguk yufkamizi pargalara bdlerek gelisi gtizel yerlestiriyoruz, Gstline ince ince
dogradigimiz maydonoz ile karigtirdigimiz peynirli harci yayip kalan 1 buguk yufkamizida ayni sekilde
yerlestiriyoruz ve kalan 5 adet milféyimUz0 de ayni sekilde acip Ustlini kapatiyoruz ve dilimliyoruz yumurta,
soda, st ve eritilmis margarini genis bir kapta ¢irpip béregimizin Ustline déklyoruz ve minimum 2-3 saat
buzdolabinda beklettikten sonra (geceden de yapabilirsiniz) 180° firinda 30 dk kizarincaya kadar pisiriyoruz.
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