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YUFKALI MAKARNA

250 gram makarna

2 bardak undan hazirlanmis
Tavuk cigeri ya da kuzu cigeri
yaglanmig bérek hamuru
veyahut kiyma

200 gram gravyer ya da kasar peyniri
1 kutu bezelye 0 numara

2 kasik yag

2 adet yumurta

1 bas sogan

Yeteri kadar tuz.

Makarna tuzlu ve bol suda haglanip stizglye ¢ikarilir. Bir kap iginde 2 kagik yagla kiyilmig 2 sogan kavrulur,
kuzu, tavuk cigeri ya da kiyma kavrulur, sogana karigtirilir, domates ilave edilip beraber pisirilir. Suyunu ¢ektirilip
slzilmlOs makarna ile karistinilir. Rendelenmis peynirler, yarim kutu ince bezelye makarna ile halledilir. Yagl
hamur bdregi tarifi Gzerine hazirlanmig hamur dért pazi yapilir. Makarna da dérde bélinlr, hamurun bir tanesine
zeytinyagi siirip merdane ile aglilir, Gzerine makarna konur. Arzu edilen sekilde sarilip digerleri de ayni surette
hazirlandiktan sonra pisecek kaba konur. Uzerine yumurta sr0lUp orta atesli firinda pisirilir.
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