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YUFKALI MAKARNA

Dilek Tastan

500 gr. makarna
200 gr. kiyma

50 gr. peynir rendesi
Yarim litre stt

5 yumurta

3 kasik margarin

1 bas sogan

2 adet yufka

Tuz

Karabiber

Makarnayi kirmadan bol tuzlu suda haglayin ve tzerine soguk su dékerek sliziin Bir tavada erittiginiz
margarinde ince ince dogradiginiz sogani hafifce kavurun. Buna kiymayi ve tuzu, biberi ilave ederek karigtirin,
atesten indirin. Stzdigundz makarnayi bir tencereye alip, kiymayi ilave edin. Ayri bir kaba kirdidiniz yumurtalari
catalla iyice ¢irpin. Buna yarim litre sditd, tuzu, karabiberi, peynir rendesinin yarisini ekleyerek karigtirin.
Makarnanin Gzerine dékun. Firin tepsisini yaglayarak yufkanin birini serin. Uzerine makarna dokin, ikinci
yufkayl da makarnanin Gzerine yayin. Cirptiginiz yumurtayi sdrlip, peynir serptikten sonra, tepsiyi firina sirdn.
Kizardiktan sonra ¢ikarin. Dilim dilim keserek servis yapin.
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