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YUFKALI KUZU INCIK

8 adet kuru yufka

4 adet kuzu incik, 1 adet sogan
2 dis sarmisak, yeteri kadar su
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Kuzu incikleri bir tencereye alin ve her taraflan kizarana kadar kavurun. Daha sonra dogranmis sogan ve
sarmisak ekleyip, kavurmaya devam edin. Tuz, karabiber ve pulbiber katin. Yaklasik 1 litre su ekleyin ve et iyice
yumusgayana kadar (gerekirse sicak su ekleyerek) pisirin. Kuru yufkalari servis tabagina alin ve et suyu ile
islatin. Uzerine eti yerlestirin ve tekrar et suyu gezdirdikten sonra sicak olarak servis yapin.
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