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YUFKALI KUZU INCIK

4 adet Kuzu incik

2 adet yumurta

1 adet Havug (dogranmisg)
2.adet Defne yapragi

1 adet Kuru sogan (4'e kesilmig)
2 corba kasig Margarin

250 gr. Milféy hamuru

15 adet Tane karabiber

Tuz

Margarin eritilip, incikler alt, Gst kizartilir. Sogan, havug, defne yaprag, tane karabiber ilave edilip, pisirilip,
sogumaya alinir. Milféy hamuru oklava ile agilip, 4 esit par¢aya boélinur. Inciklerin kemikleri disarida kalacak
sekilde hamurlara sarilir. Hazirlanan incikler tepsiye dizilip, Uzerine yumurta sarisi strilerek 150C. Firinda 20-25
dk. pigirilir. Sicak olarak servis yapilir.
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