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YUFKALI KURABIYE

2 adet yumurta

1 su bardagi misir unu
1 su bardagi un

1 su bardag@i yulaf

3 corba kagiJ! tereyagdi
1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
1 cay bardadi seker

Un, misir unu, tereyagi ve sekeri karistirin. igine sivi yagi ve yumurtay ekleyip yumusak bir hamur yapin. Yulafi,
yagsiz tavada kavurun. Robottan gegirip yarisini hamurun igine ekleyin. Sonra hamurdan yuvarlak sekiller yapin.
Hamuru yumurta akina ve kalan yulafa bulayin. 180 derece firinda pisirdikten sonra sunun.
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