B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YUFKALI KUNEFE TAKLIDI

2 adet yufka

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
200 gr dil peyniri
Serbet icin:

1,5 su bardagi seker
1,5 su bardagi su

Yufkalar Ust Uste konur, rulo yapilir. Bicakla erigte keser gibi kesilir. Tereyagi eritilir, biraz illyinca yufkalara
eklenir ve havalandirarak karigtirilir. Yarisi ki¢lk yuvarlak bir tepsiye bastirarak yerlestirilir. Peynir tel tel ayrilir,
Uzerine birakilir. Kalan yufka da peynirin Gzerine konur ve bastirilir. 190 derece firina verilir, kizarana kadar
pisirilir. Bu arada serbet kaynatilir. Firindan ¢ikinca 5 dakika beklenir ve ilik serbet gezdirilir.
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