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YUFKALI KOLAY PizzA

Dilek Girgin

3 Adet Yuftka

3 Adet Yumurta

1.5 Su Bardagi St

1/2 Gay Bardagi Sivi Yag

1 Gorba Kasig Yogurt

1 Corba Kasigi Ketcap (veya Salga)

3 Adet Sosis

1/2 Adet Kangal Sucuk

4 Corba KagiJ! Misir Konservesi

1 Paket Dil Peyniri (veya Kasar Peyniri)

Yumurta, siit, sivi yag ve yogurdu gukur bir kaba alip iyice ¢irpalim. Yuvarlak bir tepsiyi yaglayalim. ilk yufkay
kenarlari digarida kalacak sekilde tepsiye yerlestirelim. Uzerine hazirladigimiz sttli yumurtall karisimdan bir
miktar dékelim. Diger yufkalarn da kiicUk par¢alara bélip borek yapar gibi tepsiye koyalim. (Yufkalariniz kalinsa
2 adet yeterli olacaktir, ince ise saylyi 3’e ¢ikarabiliriz.) Yufkalar bitince disarida kalan kenarlarini da tepsinin
icine dogru kiviralim. Kalan sosun igine ketcapi (veya salcayi) da katip biraz daha girpalim ve hepsini
kapattigimiz yufkanin tGizerine d6kelim. Bir stire yufkalarin sosu gekmesini bekleyelim.

Ardindan halka halka dogradigimiz sosisleri ve sucuklari (salam, zeytin, beyaz peynir gibi malzemeleri de tercih
edebilir veya ekleyebilirsiniz) yufkanin tizerine dizelim. Konserve misirin da suyunu stizip serpelim. Seritler
halinde dogradigimiz dil peynirini de koyduktan sonra tepsiyi firina verelim.

Uzeri kizarana kadar pisirelim. Pizzamiz servise hazir.
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