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YUFKALI KOFTE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
2 Dilim ekmek

Kizartmak igin: Siviyag

1 Cay Kasigi kimyon

0,5 Demet maydanoz

Aldig1 kadar Tuz, karabiber

2 Adet Bulamak igin: yumurta

1 Adet yufka

2 Adet yumurta

500 gr kiyma

Kofte ici hazirlamak i¢in kiyma,sana margarin, ekmek i¢i, 1 adet yumurta, tuz, kimyon, karabiber ve ince kiyllmig
maydanozu karistirip, iyice yogurun. Yufkay! diz bir zemine serin. Kalan yumurtay ¢irparak yufkanin tizerine
sirin. Yufkay yarim daire olacak sekilde kapatin. Kéfte harcini katlanmig yufkanin yarisini kaplayacak sekilde
yayin. Bos olan taraf ile kdftenin Gzerini kapatin. Kare seklinde dilimleyin. Kizartmak i¢in yumurtalar ¢irpin.
Yufkal kéfteleri yumurtaya bulayin. Kizgin yagda kizartip servis yapin.
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