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YUFKALI MAKARNA

500 gr. makarna
200 gr. kiyma
50 gr. kasar

1/2 1t. sut

5 yumurta

2 adet yufka

3 kasik yag

1 sogan

Tuz

Karabiber

Makarna kirilmadan tuzlu suda haglanir. Margarin eritilir, sogan sararana kadar ¢evrilir. Kiyma da eklenir.
Suyunu ¢ekince tuz ve karabiber eklenip indirilir. Makarna ilave edilip karigtinlir. Yumurtalar ¢arpilir, stt ve
kagar rendesinin yarisi eklenip makarnaya katilir, firin tepsisi yaglanarak igine bir yufka yayilir. Makarna tizerine
doékalar. 2'nei yufka tzerine 6rtllar. Uzerine yumurta sirillp kasarin kalan yarisi da serpigtirilip firnda alt ve Ust
pembelesene kadar pigirilir. Hafif soguyunca karelere kesilip servis yapilir.
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