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YUFKALI KEK

3 adet baklavalik yufka
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardag seker

1 paket vanilya

Uzeri icin:

Pudra sekeri

ilk yufkanin Gizerine eritilmis tereyag siiriiliir, kabaca giil bérek gibi sarilir, yaglanmis bacasiz kek kalibinin
ortasina konur. Kalan iki baklava yufkasi da yaglanip burusturulur ve ortadakinin kenarlarina birakilir. Kalan yag
tizerine gezdirilir. 180 derece firina verilir, agik pembe kizarana kadar pisirilir. Bu arada 3 adet yumurta kirilr,
seker eklenir, seker eriyene kadar mikserle cirpilir. Uzerine vanilya ilave edilir. Firindan ¢ikan ve 5 dakika
bekleyen yufkanin tzerine gezdirilir. Yanmayan sicak firina verilir. SGtl ¢ekince firindan alinir. Biraz soguyunca
Uzerine pudra sekeri serpilir. Pasta gibi dilimlenerek servise sunulur.
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