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YUFKALI KEBAP

Yufkasi:

3 tane yufka

1 tane yumurta

1 bardak gicek yagi
Talas Ici:

1 kg koyun eti

1/2 kg sogdan (5 blyulk)
4 corba kasig margarin
1 blyUk domates

2 tath kasig kekik

1 demet maydanoz
1,5 bardak su

tuz

biber

Talag ici hazirlanarak sogumaya birakilir. Et soguyunca, yufkalar st Uste konur ve énce ddrde bdlinerek, 12
esit parcaya ayrilir. Her parca yufkanin ortalarina, soguyan soganli etten yaymak suretiyle konulur ve etrafta
kalan yufkalar icin Ustline dogru bohga gibi katlanir ve el kadar bohgalar yapilir. Yufkalarin uglarinin
acllmamalari i¢in ¢galkanmig yumurta sUrGlar. Bir tavada kizdinlmis rafine gigek yagina hazirlanan bohcalar ikiser
ikiser konularak bir taraflari, sonra ébdr taraflari kizartilir.Delikli kepge ile yagdan cikarilarak bir tabaga alinir ve
blylk bir tabakta servis yapillir.
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