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Gerekli malzeme:

2 adet hazir yufka

500 gr kiyma

2 kuru sogan

2 sivribiber

2 domates

2 ¢orba kagigi margarin
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 corba kasigi susam

YUFKALI KEBAP (KIYMADAN)

Soganlari ve maydanozu soyup kiyin. Domatesleri soyup kii¢lk ki¢Uk dograyin. Biberleri halka halka dograyin.
Margarini bir tencerede eritip eti ilave edin. Karistirarak birkag dakika sote edin. Dogranmig bitin malzemeyi,
tuz, karabiber ekleyip suyunu salip ¢ekinceye pisirin. Yufkalar Ust Uste diiz zeminde agip arti seklinde dérde
keserek 2 katl 4 i¢cgen parcga elde edin. Her birinin arasina eritiimis margarin surip st Uste koyun. Yufkalarin
Uzerine pisirdiginiz etli malzemeyi paylastirip dikddrtgen seklinde katlayarak sarin. Yagdlanmis firin tepsisine
dizip Uzerlerine yumurta sarisi striin ve susam serpin. 170 derece firinda Uzerleri kizarincaya kadar pisirip sicak

olarak servis yapin.
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