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YUFKALI KANEPE

2 adet yufka

2 ¢orba kagiJi susam

3 yemek kasigi sana hamurisi
1 adet salatalik

1 adet domates

1 adet biber

2 sap taze sogan

1 corba kagigr mayonez

1 corba kagigi sizulmus yogurt
1 tutam taze feslegen

1 adet yumurta aki

Yufkayi tezgaha serin. Uzerine yag sirln. 2.yufkay: Uzerine yerlestirin. Tekrar yag surtn ve iyice yayin.

Her bir uglarinda kapatin. Yufkalari ters gevirin. Yufkalari elinizle iyice bastirin. Yufkalarin tizerine yumurta aki
suruin. Uzerine susami serpin. Daha sonra yufkalari kare seklinde kesin. Firin tepsisine dizin. Onceden isitilmig
180 derecelik firnda kitir kitir olana kadar pisirin. .

Uzeri icin ise 1 adet salataliyi ok minik olarak kesin. Yogurdu ve mayonezi karistirin. Igine salataligi taze
sogani, feslegeni igine ekleyin ve karistirin. Domatesi sadece kabuklarini gok minik olarak kesin. Biberi ayni
sekilde kesin. Firin tepsisinden yufkalari ¢ikartin. Yufkalarin tGzerine yogurtlu sosu dékin. Uzerine biber
domatesi ilave edip servis edin.
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