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YUFKALI KADAYIF

2 yufka

Yarim su bardag@i su ve siviyag
250 gr. kadayif

2 su bardagi dévulmdis ceviz
100 gr. tereyagdi

Serbet:

5 su bardagi su

5 su bardagi tozseker

Yarim limon

Su ve tozsekeri 5 dakika kaynatip, limon suyunu ekleyin ve sogumaya birakin. Yufkalari ortadan ikiye kesin.
Elde ettiginiz dort parganin lizerine su ve siviyag karigimiyla islatin. Kadayifi elinizle didikleyin. Her bir yufkanin
tzerini kadayifla kaplayin. Uzerine ceviz serpip, rulo gseklinde sarin. Rulolar iki parmak kalinhiginda kesip, firin
tepsisine dizin. Onceden isitilmig 170 derece firinda pisirin. Tatli sicakken Uzerine soduk serbeti dokin.
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