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YUFKALI TEL KADAYIF

8 kisilik Malzemesi

2 yufka,

500 gr tel kadayif

6 corba kasigi margarin

2 su bardagi ¢cekilmis antepfistidi
Serbet icin:

3 su bardagi tozseker

2 su bardagi su

Sisleme igin:

2 corba kagsiJi ¢cekilmis antepfistigi

Margarini yumugsamasi igin oda 1sisinda bekletin. Yufkanin birini diiz zemine yayin. Bir kasik kadar margarinle
yufkanin her tarafini iyice yaglayin.

Finni 170 dereceye ayarlayin. Firin tepsisini yarim kasik kadar margarinle yaglayin. Kalan margarini eritin. Tel
kadayifin yarisini yufkanin Gzerine yayin.

Antepfistiginin yarisini kadayifin Gzerine serpin. Yufkayi rulo seklinde sikica sarin. Diger yufkayi da kalan
malzeme ile hazirlayin. Tozseker ve suyu tencerede kaynatip serbeti hazirlayin.

Rulolari 2 cm kalinliginda dilimleyip dik olarak tepsiye dizin, eritiimis margarini gezdirin. Firinda 30 dakika
pisirin. Soguyunca tzerine sicak surubu dokin. Antepfistigi serpip servis yapin.
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