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YUFKALI KADAYIF SARMASI

300 gram kadayif,

yarim ¢ay bardagi zeytinyagi,
2 su bardagi déviimds ceviz,
2 adet yufka,

2 corba kasigi tereyag.
Serbeti igin:

3 su bardag tozseker,

2 su bardagi su,

limon suyu

Oncelikle serbeti hazirlayin. Bunun icin su ve sekeri kaynatin. Tencereyi ocaktan alip, limon suyunu ilave edin.
Sogumaya birakin. Kadayifi tepsiye alin. Elinizle didik didik yapin. Uzerine siviyad ve 1 ¢orba kasidi minik minik
dogranmisg tereyagini koyun. Yogurun. Yufkanin 1 adetini diz bir zemine alin. Gzerine kadayifin yarisini yayin.
Dévulmus cevizi ekleyin. Yufkayi rulo bigiminde sarin. Bigakla dilim dilim kesin. )

Yaglanmis firin tepsisine dizin. Kalan tereyadini da kiip dograyip kadayiflarin Gzerine koyun. Onceden isitiimis
190 derecelik firnda kizartin. Kadayiflarin zerine sogumus serbeti gezdirin. Kadayiflar serbeti iyice ¢ekince
servis yapin.

ML® Yufkal Kadayif Sarmasi icin tiklayin

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 19.04.2015
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