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YUFKALI KADAYIF SARMASI

300 gram kadayıf,
yarım çay bardağı zeytinyağı,
2 su bardağı dövülmüş ceviz,
2 adet yufka,
2 çorba kaşığı tereyağı.
Şerbeti için:
3 su bardağı tozşeker,
2 su bardağı su,
limon suyu

Öncelikle şerbeti hazırlayın. Bunun için su ve şekeri kaynatın. Tencereyi ocaktan alıp, limon suyunu ilave edin.
Soğumaya bırakın. Kadayıfı tepsiye âlın. Elinizle didik didik yapın. Üzerine sıvıyağ ve 1 çorba kaşığı minik minik
doğranmış tereyağını koyun. Yoğurun. Yufkanın 1 adetini düz bir zemine alın. üzerine kadayıfın yarısını yayın.
Dövülmüş cevizi ekleyin. Yufkayı rulo biçiminde sarın. Bıçakla dilim dilim kesin.
Yağlanmış fırın tepsisine dizin. Kalan tereyağını da küp doğrayıp kadayıfların üzerine koyun. Önceden ısıtılmış
190 derecelik fırında kızartın. Kadayıfların üzerine soğumuş şerbeti gezdirin. Kadayıflar şerbeti iyice çekince
servis yapın.

ML® Yufkalı Kadayıf Sarması için tıklayın

Fotoğraf "Göksen" tarafından gönderildi. 19.04.2015

© lezzetler.com tarif no:17139 • adı:Yufkalı kadayıf sarması • gönderen:ATLAS • indirme tarihi:15.05.2025 - 21:48

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yufkali-kadayif-vt3674
https://tr.ml.md/yufkali-kadayif-sarmasi-vt1250
https://img.lezzetler.com/yuklenen/yufkali-kadayif-sarmasi-17139.jpg
http://www.tcpdf.org

