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YUFKALI KADAYIF TATLISI

4 adet yufka

250 gram tereyagi

4 corba kagig! sivi yag
Yarim kilo taze tel kadayif
2 su bardagi ceviz igi
Serbeti igin;

4.5 su bardagi su

4.5 su bardagi toz seker

1 yemek kasigi limon suyu

Yufkall kadayif tatlisi tarifi igin her tatlida oldugu gibi serbeti hazirlayin. Su ve sekeri kaynatin. Kivam almaya
baglayinca limon suyunu ekleyin. Birka¢ dakika daha kaynatip ocaktan alabilirsiniz.

Tereyagdini eritin, ik hale gelince tel kadayiflarin Gzerine dokin. Kadayifi didikleyin ve tereyagi ile karigtirin.
Tereyagdl kadayifin Uzerine iri dévilmas cevizi ekleyin, iyice harmanlayin.

Hazir yufkayi tezgéha yayin. Yuvarlak kisimlari ice dogru katlayin. Yufkanin bagina tel kadayif igini
uzunlamasina koyun. Siki bir sekilde sararak rulo yapin. Diger 3 yufkaya da ayni islemi uygulayin. Yufkalar 2
parmak kalinhginda kesin, yaglanmis firin tepsisine siki bir sekilde dizin. Bitiin sarmalar hazir olunca, tepsiyi
Onceden isitilmig 185 derece firina verin, hafif pembe renkte pisirin. Firindan ¢ikan yufkall sarmalari biraz ilyinca
Uzerine soguk serbeti gezdirin. 1. 5 saat sonra servis yapilabilir.
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