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YUFKAYA SARILI TEL KADAYIF

400 gram tel kadayif

120 gram tereyagi

2,5 su bardag: iri gekilmis ceviz
Serbeti igin:

4 su bardag toz seker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Tathnin gserbeti igin su ve sekeri tencerede kaynatin. Kaynamaya baglayinca limon suyunu ilave edip 10 dakika
daha kaynatin ve sogumaya birakin. Tereyagini kisik ateste eritin. Hafif¢e iindiktan sonra tereyaginin yarisindan
fazlasini tel kadayiflarin Gizerine gezdirip elinizle iyice ovalayarak yagi kadayiflara bulayin. Yufkalardan ilkini
tezgaha yayin. Uzerine firgayla tereyagi suriin. Kadayifin yarisini yufkanin Gzerine yayip rulo seklinde sarin.
Ruloyu iki parmak kalinliginda dilimleyin. Yaglanmig tepsiye dizin. Kalan malzemeyi de ayni sekilde hazirlayin.
Kalan tereyagini Gizerlerine strip 6nceden isitilmig 170 derece firinda iyice kizarana kadar pisirin. Tepsiyi
finndan alip soduk serbeti sicak yufkali kadayiflarin Gzerine gezdirerek dokin. Serbetini iyice ¢ektikten sonra
servis yapin.
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