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YUFKALI KADAYIF BOREGI

75 Gr Sana Klasik Kase

2 Su Bardagi st

2 Adet yumurta

3 Adet yutka

250 gr beyaz peynir veya kasar peyniri
500 gr tel kadayif

1 Kahve Fincani siviyag

12 Adet sosis

1 Demet maydanoz

Sat, yumurta ve siviyagdi karistirin. Ayri bir yerde peynir ve kiylmis maydanozu harlanmayip, 3 par¢aya ayirin. 1
adet yufkay! diiz bir zemine yayin. Margarin ve siviyagi karistirip, bu karisimdan fir¢ca yardimi ile yuftkanin Gzerine
sirtin. Yufkanin bir kenarini 10 cm ige dogru katlayin. Ayni sekilde kargi kenari da katlayin. Kadayifi ¢ pargaya
ayirin. Bir parca kadayifi yufkanin Gzerine yayin. Uzerine, peynirli maydanozlu karigimin bir pargasini serpistirin.
Son olarak Uzerine 4 adet sosisi yan yana dizin. Rulo seklinde sarip, 4 cm kaliniginda kesin. Dider yufkalara da
ayni iglemi uygulayin. Kiictik rulolari, kestiginiz taraf tste gelecek sekilde firin tepsisine dizin. Hazirladiginiz stli
harci tzerine gezdirip, 1-2 saat dinlendirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda, lGzeri pembelesene dek pisirin.
Sicak olarak servis yapin.
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