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YUFKALI KABAK SUFLE

1 adet yufka

3 adet kabak

2 adet rendelenmis havug
1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 su bardag st

1 cay bardagi yogurt

2 adet yumurta

2 yemek kagig margarin

Havug ve kabagi kaziyip rendeleyin. Ayri kaplara alip tuz koyun.

BuyUk bir cam kasenin i¢ine 1 bardak sdit, yogurt, yumurta ve eritiimis margarin koyup ¢irpin. Rendelenmis
havug, kabak, karabiber ve tuz koyup karigtirin. 1 tane yufkayi parcgalayip sosa ekleyin. Harci yaglanmisg firin
kabina dokiin. Bir gece buzdolabinda bekletin. 180 derecelik firnda 25 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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