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YUFKALI FISTIKLI TATLI

2 adet yufka
1 çay bardağı kıyılmış Antep fıstığı
1 su bardağı süt
2 çorba kaşığı irmik
3 çorba kaşığı toz şeker
1 paket vanilya
2 kaşık tereyağı

Süt, irmik, şeker ve vanilyayı koyulaşıncaya kadar pişirin. Ocaktan alıp tereyağını ekleyin ve karıştırarak
soğutun. Biraz soğuyunca, fıstıkları ekleyin. Yufkaların üzerine bu karışımı sürüp ikiye katlayın. Tepsiye dizip
200 derece fırında pişirin.

© lezzetler.com tarif no:90815 • adı:Yufkalı Fıstıklı Tatlı • gönderen:gong • indirme tarihi:01.05.2024 - 14:29

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yufkali-fistikli-tatli-vt66729
http://www.tcpdf.org

