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YUFKALI FIRIN MAKARNA

Malzeme:

1 paket makarna
300 gr. kasar rendesi
150 gr. tereyagdi

4 yumurta

1,5 kg. st

2 adet yufka

Tuz

Karabiber

Yapiligt:

3 litre suyu icerisine yeterince tuz katarak kaynatin. Makarnalari kaynayan suya atip 10-15 dakika kadar
karistirarak haglayin. Makarnayi stiziip Gzerinde 1,5 su bardagi soguk su gegirin ve bir tarafta dinlenmeye
birakin. Bir tepsiyi yagdlayin, 1 adet yufkayi tepsiye yayin. Bir kapta tereyagini eritip makarnaya dékin. Kasar
peyniri rendesini, 3 yumurtayi ve sutl de yeterince tuz, karabiber ilavesiyle makarnalara katin. Glzelce karigtirip
yufkanin Gzerine iyice yayin. Kalan yufkayr makarnalarin Gzerine kapatip bir yumurtayi ¢irpin ve bunu yufkanin
Uzerine surin. Orta derecede isitiimis finna tepsiyi yerlestirin. Yarim saat kadar finnda tutun, dilimleyerek servis

yapin.

Not: Firin makarna yufkasiz olarak da ayni sekilde yapllir. Firinda biraz daha pisirmek gerekir.
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