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YUFKALI ET

1 kg kusbas! koyun eti

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi margarin
3 adet yufka

1 yemek kasigdi kuru nane
1 fiske tuz

1 fiske karabiber

Yufkalar kiiglk parcalara ayirip firin tepsisine gelisi glizel yayin.

Sicak firinda yufkalar kizarana kadar pisirin.

Kusbagi dogranmis etleri, Gzerini ge¢ecek kadar su ile haglayin.

Etler pistikten sonra ince kiyilmig sogan, margarin, nane, tuz ve karabiberi ilave edip kisik ateste 10 dakika
daha pigirin.

Kizarmig yufkalar servis tabaklarina paylastirip Uzerine pisen etin suyundan gezdirerek yufkalari islatin.

Eti yufkalarin Gizerine yerlegtirin.

Kalan et suyunu tizerine d6kUp sicak servis yapin.
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