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YUFKALI ELMA TATLISI

Malzeme

- 3 adet yufka

- 6 yemek kasigi sivi Sana
- Harci:

- 4 adet elma

- Y2 su barda@ kuru Gzim
- 2 su bardagi seker

- Y2 su bardag ceviz

- 1 tath kagigi targin

- Uzeri Igin:

- Pudra sekeri

Hazirlanisi

1. Kuru Gztmleri ayiklayip, yikadiktan sonra su dolu bir k&se iginde bekletiniz.

2. Cevizi ayiklayip, iri parcalar halinde ¢ekin. )

3. Elmalar rendeleyip yayvan bir tencereye koyunuz. Uzerine cevizi, toz sekeri, suyunu stizdigintz kuru
Uzumu, tarcini ekleyip, seker iyice eriyene kadar harci bir tagim pisirin.

4. Elmali harci, sogumasi i¢in yayvan bir tavaya alin.

5. Yufkalari Ust Ust koyup, ortadan ikiye kesin. Yufkalarin Gzerlerini bir k&senin igine koydugunuz Sivi Sana'yi ile

yaglayin.

yufka)tepsi boredi yapar gibi yerlestirin.

7. Tepsideki yufkalarin Gzerine sogumus elmali harci koyup, tzerine kalan 3 adet Sivi Sana ile yaglanmis
yufkalar ayni seklde yerlestirin. En son olarak Uizerine kalan Sivi Sana?yi bir firga yardimi ile strin.

8. Yufkalarin kenarlarini ice katlayarak keskin bir bigakla kare dilimlere kesin.

9. Tathyi, Onceden 200 derece isitilmig firinda 20-25 dak. pisiriniz. Tatlyi firindan ¢ikarip, sicak sicak Uzerine
pudra sekerinin timinU serpip, tatlinin sicakhiginda pudra sekeri eridikten sonra, dilimleyip, arzuya gore vanilyali
dondurma ile servis edin.
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