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YUFKALI BURYAN (ESKISEHIR)

Eskigehir il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

Pilic haglanarak, kemiklerinden ayrilarak, iri olarak pargalanir. Diger tarafta zeytinyaginda énce bademler
kizartilarak bir tabagda alinir. Sogan ayni yagda sarartilir. Haglanmig piring ilave edilerek 1-2 dakika karigtirilir.
Tavuk suyu 3 bardak ilave edilir. Pilav gisi pisirilir. Suyunu ¢ekince Uzerine dider i¢ malzeme eklenir. (et, badem,
baharat). Yogrulan hamur baklava usul nigasta ve un ile tek tek agilarak ve aralar yaglanarak 4 yufka tepsiye
kenarlari taginlarak dégenir. Ortasina hazirlanan i¢ konur. Diger 4 yufka burusturularak, Ustlste yaglanarak
konur. Alttan tagirilan yufkalar kenarlari kivrilarak kapatilir. Uzeri yaglanir. Sicak firinda tzeri pembelesinceye
kadar pisirilir. Sicak olarak servis yapilir.
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