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YUFKALI BULGUR PILAVI

500 gram bulgur

1 adet iri domates, soyulup ince dogranmis
5 ¢orba kasi§i tepeleme yag

1 blyUk sogan, ince kiyllmis

4 su bardag et suyu (yoksa su)

5 adet sivribiber, halka dogranmis

1 tath kasidi tuz

1 adet hazir yufka

Uzeri igin; tereyagi

1) Bulguru iyice temizleyip yikadiktan sonra bir siizgece ¢ikarip suyunu tamamen sizdurindz.

2) Tencereyi atese koyup yagd ve soganini ilave ediniz. Orta ateste soganlari sararincaya kadar karigtirarak
kavurup biberleri ve bulguru da ilave ederek 5 dakika daha karigtirarak kavurunuz.

3) Sonra domatesini, suyunu, tuzunu ilave edip bir kere kuvvetlice kaynatip karistirdiktan sonra agir ateste 10
dakika pisirip atesten aliniz.

4) Gukur, atese dayanikl bir kabin i¢ini yaglayiniz. 1 adet yufkayl masaya 6rtl Orter gibi kenarlarindan tagirarak
kabin icine yatirmadan yayiniz. Yirtilan kisim olursa yirtik yere bir parga yufka koyunuz.

5) Yufka ile kapli kabin igine pilavi koyup kenarlarindan sarkan yufkalarla pilavin Gstini kapatiniz.

6) Uzerini tereyagi ile yaglayarak firina sirerek orta hararette alt ve tstlinu kizartiniz. Sonra alt ve Ust gevirerek
servis yapiniz.
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