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YUFKALI BIFTEK

4 adet biftek

1 adet yufka

yarim kahve fincani aycicek yagi
yarim kahve fincani st

4 dilim kasar peyniri

1 adet domates

1 adet biber

4 adet kurdan

tuz

Biftekleri yagsiz tavada arkasi ve 6niinu kizartin. Yufkalari 4 parmak eninde uzun seritler halinde dérde boélin.
Siviyag ile sttt karigtirip, tuzu ilave edin. Her geridin Gizerine firgayla striin. Az pigmig biftegi yufkaya sarin.
Uzerine 1 dilim kasar peyniri, ince dilimlenmis domates ve biber koyun. Kirdanla tuturun. Onceden isitiimis 200
derece firinda yufkalar pembelesinceye kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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