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YUFKALI ARPACIK SOGANLI YAHNI

2 adet hazir yufka

500 gr kugbas! et

1 kiliclk kase arpacik sogan
1 tath kasidi domates sal¢asi
1 tath kasidi biber sal¢asi

1 kase mantar

1 dal biberiye

Tuz, taze ¢ekilmig karabiber
1 corba kasigi siviyag

1 ¢corba kasigi tereyagd

Kusbagi etleri findik blydkliginde dograyin. Mantarlari nemli bir bezle silip ince ince kiyin. Tereyagini eritip
etleri yUksek ateste sulanmamasina 6zen gdstererek kavurun. EJer et sulanirsa, suyunu ¢cekene dek kavurmaya
devam edin. Sirasiyla arpacik soJanlari, mantarlari, salgalari, kiyilmis biberiyeyi ve karabiberi ekleyin. Birka¢
dakika sonra tuzunu ve 1 bardak sicak suyu ekleyin. Tencerenin kapagini kapatip pigirmeye birakin. Hazir
yufkalar Ust Uste tezgahin Gzerine serin. Once ikiye katlayip kesin, sonra da tekrar iki pargaya keserek 4 esit
parca elde edin. Yufkalari Ust Uste hafif yelpaze gibi aralarini agarak yayin. Isiya dayanikl yuvarlak kaplarin dig
bolimund firgca yardimi ile yaglayin. Yufkalari (dort kat Gst Uste serilmis) bu kaplarin disina yapistirin. Onceden
isitilmig 200 dereceye ayarli firinda iyice kizartin. Yufkalar pisince oda isisinda ilinmaya birakin. Her yufka
kasesinin igine pisirmis oldugunuz yahniyi paylastirin.
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