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YUFKADAN TAVUKLU MANTI

2 adet hazir yufka

Yarim adet haglanmis tavuk

1 su bardag haslanmig nohut
1,5 su bardag tavuk suyu

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 ¢orba kasigi salca

1 cay bardagi siviyag

Yufkalar rulo yapilir, yarim santim kalinhdinda kesilir. Karigtirarak yaglanmis firin kabina yerlegtirilir. 180 derece
firnda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca tzerine tavuk suyu gezdirilir. Didiklenmis tavuk yerlestirilir, tuz
sepilir. Yag ve sal¢a yakilir ve tavugun Gzerine dokulUr.
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