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YUFKADAN PEYNIRLI PIDE

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardag! yogurt

2 ¢ay bardagi su

4 adet hazir yufka

1 adet yumurta

Ici Icin;

1 adet yumurta

yarim kicUk kalip beyaz peynir
8-10 dal maydanoz

Yufkalar Ust Uste konur, sigara boredi yapar gibi Uggen sekiz parcaya kesilir, bir kapta yogurt, su, siviyag,
yumurtanin beyazi ¢irpilir, karigim battin yufkalara surtlir, yufkalarin iki sivri ucu dért parmak eninde Ust Uste
bindirilir, kalin kenarlari iki taraftan ortaya dogru rulp yapilir, iki yufka ortada birlestirerek havuz sekli verilir,
havuzun igine kiyllmis maydanoz, ezilmis peynir ve yumurtadan olusan karisim konur, kenarlarina ayrilan
yumurta sarisi surtlir, 180 derece firinda kizaran kadar pisgirilir.

© lezzetler.com tarif no:17621 « adi:Yufkadan Peynirli Pide « génderen:ahudinler « indirme tarihi:18.05.2024 - 02:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yufkadan-peynirli-pide-vt13296
http://www.tcpdf.org

